
АНТИКВАРНЫЙ центр
г. Екатеринбург

Эксперт

Бызов О.И.

Экспертное заключение
Набор десертных приборов (вилка,
нож).
Время изготовления:
первая четверть XX в.
Место изготовления:
Оффенбах (?), Германия,
Материалы и техника изготовления: 
металл, мельхиор, штамп;рог.
Размеры ножей: 16,8*1,9 см.
Размеры вилок: 5,3*1,7 см.
Размер футляра: 26,5*27,3*3,1 см.
Владелец: частное собрание.

Артур Крупп - один из родоначальников династии "стальных баронов", крупнейшей 
промышленной монополии, мощного металлургического и машиностроительного концерна с 
комбинированной производственной программой, охватывающей горнодобыча ющук\
сталелитейную, металлообрабатывающую промышленность, общее ма t и и истроение, авто-, судо- и 
авиастроение, производство электроэнергии, проектирование и строительство комплектных 
предприятий, торговлю и т. п.

Клейма, качество обработки изделий и состояние материалов не противоречат указанной 
датировке.
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На экспертизу представлен набор десертных столовых приборов, 
состоящий из 12 вилок и ножей. Ручки приборов отделаны натуральным 
рогом.

На внутренней крышке футляра в левом верхнем углу лента с 
отпечатанной надписью: «Welker Nacht. Offenbach а. Main».

На лезвии каждого ножа имеется штамп: «REIN NICKEL» с 
изображением трезубца меж ними. Такая продукция производилась в 
1920-х гг. предприятиями концерна Артура Круппа.

Набор является предметом антиквариата и обладает 
коллекционной ценностью.

Оффенбах (нем. Offenbach ат Maní) — город в Германии, в 
земле Гессен.

Десертные приборы (нож, вилка, ложка) — подают к десерту. Длина десертного ножа 
примерно равна диаметру десертной тарелки, ложка несколько короче. Нож уже, чем закусочный, 
кончик его имеет заострённый конец, витка имеет три зубца. Десертный нож и вилку используют при 
подаче сыра, сладких пирогов, яблочного шарлота, арбуза, а десертную ложку — при подаче сладких 
блюд, не требующих разрезания на части (мороженого, муссов, желе, каш, компотов, ягод с молоком 
или со сливками и др.)




